Soepje van aardbeien met limoncello

Benodigdheden voor 4 personen :

- 500 gr Belgische aardbeien

- sap van een halve citroen

- 3 eetlepels mascarpone

- 3 eetlepelsricotta

- 10 muntblaadjes

- 1 vanillestokje

- suiker

- 2 eetlepels honing

- limoncello

- 40 gr geroosterde amandelschilfers

Bereiding :

Reinig de aardbeien
Mix de aardbeien , de muntblaadjes , het citroensap en de suiker
Stelin: 1 min / stand 9

Meng de ricotta met de mascarpone, de honing en de zaadjes van het vanille stokje en
voeg er een scheutje limoncello aan toe

Serveer de soep in een diep bord en leg daarop een quenelle van de créme van
mascarpone met ricotta

Werk het gerecht af met de geroosterde amandelschilfers en een takje munt
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