Spongecake van hazelnoten

Ingrediénten:

80 g hazelnoten

10 g amaretto of hazelnootlikeur
130 g eiwit

90 g dooier

75 g griessuiker

25 g bloem

Bereiding:

Alles in thermomix doen
Stel in: 30 sec / stand 8

1 uur laten staan en dan nogmaals
30 sec / stand 8

Door fijne zeef steken en in thermowhip gieten.

2 gaspatronen opdraaien.

Plastiek bekertje onderaan doorprikken en hierin 1 cm van het beslag spuiten.
In microgolfoven 30 seconden / 1800 watt of 42 seconden / 900 watt.

Omgekeerd een tijdje laten staan.Met schaar plastiek bekertje los knippen.
Serveren als garnituur.
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