Mojito espuma

Ingrediénten:

150 g eiwitten

130 g limoensap
70gs1

70 g witte rum

70 g water

30 g proespuma
Enkele muntblaadjes

Bereiding:

Suiker met het water en de muntblaadjes laten opkoken.
Stel in: 100 °C / 6 minuten / stand 3

Doorzeven en afkoelen.

Rum , limoensap , eiwitten en proespuma hieronder mixen.
Stelin: 12 sec / stand 7

Bereiding in thermowhip gieten en 1 gaspatroon opdraaien.
Al liggend in de koelkast verder laten koelen.

Voor gebruik kort en krachtig schudden.
Voorzichten glaasjes of degustatielepels mee opspuiten.
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