Mini hoorntjes beslag

Ingrediénten:

100 g hazelnoten

200 g geraspte kokos
420 g kristal suiker

170 g appelsiensap
250 g gesmolten boter
120 g bloem

Bereiding:

Hazelnoten in mengkom doen
Stel in: 5 min / 100°C / Stand 2

Geraspte kokos toevoegen
Stelin: 1 min / Stand 6

Rest van de ingrediénten toevoegen
Stelin: 1 min / Stand 3

Met een paletmesje dun uitstrijken op silpat.
Afbakken op 160°C tot goudbruine kleur.
Hiervan dan gelijkbenige driehoeken snijden en oprollen tot hoorntjes.
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